
Bienestar digestivo
Alivio de molestias
gastrointestinales como
indigestión y gases

Recuperación más rápida
Reducción del tiempo de
recuperación en casos de diarrea y
gastroenteritis

Apoyo a la microbiota intestinal
Favorece el equilibrio intestinal en
personas con síndrome del intestino
irritable (IBS-C e IBS-D)

Mejor función intestinal

Favorece la regularidad intestinal
y las evacuaciones espontáneas en
casos de estreñimiento

Bacillus coagulans SNZ 1969®

 Interactúa con
la microbiota intestinal

Favorece el crecimiento
de bacterias beneficiosas

Resiste al tracto
gastrointestinal

El consumo de 100 gramos de queso aporta más de
1,7 billones de Bacillus coagulans SNZ 1969®  

LOS DATOS CLAVE DE SNZ 1969®

25+45+
AÑOS DE USO SEGURO ESTUDIOS CLÍNICOS

Amplio perfil de seguridad
documentado

Gracias a su resistencia
a condiciones adversas
del proceso digestivo

No modificado
genéticamente y alta

calidad alimentaria

Evaluada científicamente
en niños y adultos

LLEGA VIVO AL INTESTINO  Non-GMO 

SNZ 1969® es una cepa probiótica de Bacillus coagulans científicamente
documentada, aislada a partir de malta verde en 1949.
Se trata de un microorganismo altamente resistente a los procesos de fabricación,
manteniendo su viabilidad y funcionalidad durante toda la vida útil del producto.

Un probiótico científicamente documentado
presente en nuestro queso

¿CÓMO FUNCIONA?

BENEFICIOS OBSERVADOS
EN ESTUDIOS CLÍNICOS

*UFC: Unidad Formadora de Colonias. En microbiología, es una unidad de medida que indica la cantidad de bacterias vivas capaces de multiplicarse. 
Nota informativa: Bacillus coagulans SNZ 1969® es una cepa probiótica comercializada por Sacco System. La información presentada se basa en la evidencia científica disponible
para Bacillus coagulans SNZ 1969®: Dhongade, R.K., Anjaneyulu, R. (1977); Deodhar, J. (1984); Chandra M.D. (2002); Clinical Trial of Sporlac in Gastroenteritis, Ronald Ross Institute of
Tropical Diseases, Hyderabad (1999); Dr. Balabhai Nanavati Hospital, Bombay (1977); Choudhary et al. (2015); Soman et al. (2022); Estudio clínico de SPORLAC en gastroenteritis
aguda; Kang et al. (2021); Perotti et al. (2024).

This information is intended for business to business and Healthcare professionals’ communication for specific ingredients for food, beverage, and supplement producers.
The statements and information contained herein are not intended for final consumers of finished products. Any claims made for consumers remains the sole responsibility of
the marketer of the finished product. This information is provided “as is” and its use is at the recipient’s sole discretion and risk. The statements made within this information
have not been evaluated by the Food and Drug Administration. These statements and the products of this company are not intended to diagnose, treat, cure or prevent any
disease. Each of the names of the products, ideas, brands, trademarks and logos mentioned in this document, however presented (i.e. displaying the ® or TM symbol, written in
bold or large print, etc. ), are either property of Sacco System, owned by an affiliate or covered by a licensing agreement. What is presented in this document as a trademark
may not be such in your specific country, notwithstanding the potential presence of the ® symbol, due to national registration regulations and processes.

CERTIFICACIONES Y RECONOCIMIENTO INTERNACIONAL
Calidad y seguridad reconocidas internacionalmente.
Estatus GRAS (Generally Recognized As Safe) de la FDA.
Aprobado por Health Canada, ANVISA (Brasil) y FSANZ (Australia y Nueva Zelanda) con claims sobre los
beneficios en salud gastrointestinal.
Sin genes conocidos de resistencia transferible a antibióticos.

con un consumo diario de entre 5 millones y 1 billón de UFC*
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